
  

 
 

 
 

 

 

Côté Alsace 
Plats Choucroute "Tradition" ........................................... 18,50  € 

(collet salé, poitrine salée et fumée, knack, quenelle de foie, saucisse fumée) 

Bibeleskaes, Pommes de Terre Sautées ........................ 12,50  € 

Schiffala, Salade de Pommes de Terre ......................... 14,50  € 

Bouchée à la Reine, Pâtes Fraîches ............................ 15,00  € 

Waedele, Salade de Pommes de Terre ou Choucroute ...... 15,50  € 

Fleischschnacka de Canard, Sauce au Pinot Noir .......... 14,90  € 

Lewerknepfles à la Crème, Pommes Sautées ............................................ 12,90  € 

Joues de Cochon, Sauce Vinaigrette ..  .............  ..................  .....  .  .......... 14,90  € 

Tête de Veau, Salade de Pommes de Terre ....................  ........................ 15,20  € 

Rognons de Veau à la Crème, Spätzeles ........................  ........................ 16,00  € 

Ris de Veau Poêlés aux Champignons, Spätzeles  ..................................... 22,10  € 
 

Flammekueche - Tarte Flambée 
(notre Tarte Flambée est entièrement 

artisanale et cuite au feu de bois) 

Simple .................................................... 8,90  € 

½ Simple ................................................ 6,90  € 

Gratinée .................................................. 9,90  € 

½ Gratinée .............................................. 7,90  € 

Champignons Gratinée ............................... 10,90  € 
½ Champignons Gratinée ............................ 8,90  € 

(uniquement le soir) 

Menu Enfant (- 12 ans) 

8,50  € 

Escalope de Dinde à la Crème, Spätzles Maison , 
*** 

 Glace 2 Boules  

 

Bienvenue au Restaurant STEINKELLER ! 

 



 

 

(*) Toutes nos viandes bovines  

sont d'origine France ou CEE 

 

Nos MENUS : 

1 Entrée + 1 Plat + 1 Dessert 

30 € 
ou 

1 Entrée + 1 Plat  
ou 

1 Plat + 1 Dessert 

24 € 
 

Les Entrées 

Tomates/Mozzarella Buffala, Pain aux Olives 
ou 

 Saumon Mariné par nos soins, Condiments de Betteraves Rouges 
ou 

Pressé de Lapin au Foie Gras, Vinaigrette Gourmande 

Les Plats 

Côte de Veau Poêlée, Sauce Crème aux Champignons 
ou 

Magret de Canard aux Epices Douces 
ou 

Faux-Filet de Bœuf Grillé, Sauce aux Echalotes 
ou 

Saumon sur Choucroute, Beurre Blanc 

 Les Desserts 

Soupe d'Abricots aux Fruits Rouges, Glace Fromage Blanc 
ou 

Moelleux au Chocolat Amer, Sorbet Framboise  
ou 

Vacherin Glacé Vanille-Framboise 
 

Menu Terroir 30  €  
 

Presskopf Maison, Vinaigrette  
*** 

Choucroute Tradition  
*** 

Kougelhopf Glacé au Kirsch ou Munster Fermier 

 


